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Du mardi 5 au jeudi 7 novembre 2024 

 
 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 
  

 
 
 
 

Mardi  
5 novembre 

 

 
Tartine de saumon fumé, oignons rouges,  

tomates et beurre safrané 
 

Poulet rôti, röstis,  
flan de carottes au cumin,  

jus de rôti 
 

Fromage ou Tarte au citron meringuée 
 
 

 
Mercredi 

6 novembre 
 

 
RESTAURANT FERMÉ 
 

 
 

Jeudi 
7 novembre 

 
Crudités, sauce tartare 

 
Choucroute garnie 

 
Fromage ou Fondant au chocolat et crème anglaise 

 

 
Vendredi 

8 novembre 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 h  

Le jeudi 14 novembre 2024  

 

 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 
 

  
 
 

Mardi 
12 novembre 

 
 
 
 

RESTAURANT FERMÉ 
 
 
 

 

 
Mercredi 

13 novembre 

 
 

Jeudi 
14 novembre 

 
Salade de chèvre chaud 

 
Paleron, carottes confites et champignons 

 
Fromage ou Profiteroles 

 

 
Vendredi 

15 novembre 

 
 
RESTAURANT FERMÉ 
 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 h  

Du mercredi 20 au jeudi 21 novembre 2024 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 
  

 
 

Mardi 
19 novembre 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 
 
 

 
Mercredi 

20 novembre 

 
Velouté de choux fleur 

 
Poulet au vin du jura, morilles, pommes de terre 

 
Fromage ou Eclair vanille et clémentine 

 
 

 
 
 

Jeudi 
21 novembre 

 
Crevettes, mayonnaise, avocat 

 
Blanquette de veau, riz et légumes 

 
Fromage ou Bavarois vanille, coulis de framboise 

 
 

 
Vendredi 

22 novembre 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 
 
 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 

Du mardi 26 au jeudi 28 novembre 2024  
  

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 

 

 

 

 

 
 
 

Mardi 
26 novembre 

 

 
Tarte fine à la chair de crabe, copeaux de légumes 

 
Pot au feu 

 
Fromage ou Dame blanche 

 
 

 
Mercredi 

27 novembre 
 

 
RESTAURANT FERMÉ 

 
 
 

Jeudi 
28 novembre 

 
Salade frisée, lardons et sauce césar 

 
Echine de porc au cidre et légumes 

 
Fromage ou Crème brulée orange safran 

 
 

 
Vendredi 

29 novembre 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 

Du mardi 3 au jeudi 5 décembre 2024 

 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 

 

 

 
 

Mardi 
3 décembre 

 

 
Velouté de potimarron, châtaignes,  
St Jacques dorée au beurre demi sel 

 
Epaule d’agneau périgourdine (ail, cognac, vin blanc) 

polenta et légumes 
 

Fromage ou Panna cotta coco, framboises 
 
 

 
Mercredi 

4 décembre 
 

 
RESTAURANT FERMÉ 

 
 
 

Jeudi 
5 décembre 

 
Oignons farcis, mousse à la fourme d’Ambert,  

biscuit cacahuète 
 

Pavé de sandre rôti au beurre rouge,  
mousseline de panais 

 
Fromage ou Tiramisu à la châtaigne 

 
 

 
Vendredi 

6 décembre 

 
 
RESTAURANT FERMÉ 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 

Du mardi 10 au jeudi 12 décembre 2024 

 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 

 

 

 

 
 

Mardi 
10 décembre 

 

 
Soupe à l’oignon gratiné 

 
Croustillant comtois  

(saucisse de Morteau,  
pommes de terre et cancoillotte, sauce au vin du jura),  

salade mêlée 
 

Fromage ou Mousse au chocolat 
 
 

 
Mercredi 

11 décembre 
 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

 
 
 

Jeudi 
12 décembre 

 
Jalousie à la mousseline de sole,  

beurre fondue à la ciboulette 
 

Filet de veau aux morilles et vin du jura 
 

Fromage ou Crème caramel 
 
 

 
Vendredi 

13 décembre 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 



 

Du mardi 17 au jeudi 19 décembre 2024 

 

 

 

 

 

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON. 

Ouvert le midi des mardis et jeudis - Réservations : 03 84 36 88 05 

 

 
 

 
Mardi 

17 décembre 
 

 
Foie gras maison, pain d’épice, compoté de raisin 

 
Pavé de saumon, sauce à l’oseille 

 
Fromage ou Bûche pralinée, chocolat 

 
 

 
Mercredi 

18 décembre 
 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

 
 
 

Jeudi 
19 décembre 

 
 

Champignons farcis, pomme fourme d’Ambert,  
pignon de pins et speck 

 
Risotto aux fruits de mer 

 
Fromage ou Bûche citron, framboises 

 

 
Vendredi 

20 décembre 

 
 

RESTAURANT FERMÉ 

Menu du jour 

à 13€ 

hors boissons 


